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Meni 01

Meni 02

Ment 03

Meni 04

Menul 05

Ment 06

Menu 07

Menil 08

Ment 09

Grillplausch

Spiessliplausch

Lasagne

Kalbsbrust

Schw. Geschnetz.

Grillbraten

Rippli im Brotteig

Schwedenbraten

Rehpfeffer

Grilladen: Schweinehalssteak, Pouletbristli, Pouletfligeli,
Holzhackerli, Lammfilet, Chinoisespiessli, Pouletspiessili,
Riesenspiesse, Pfeffersteak, Mexicainesteak, Gartenhagli,
Grillwiirstli, Kaseburger, Lachs und Crevettenspiesse
Salatbuffet: Kartoffel-, Randen-, Sellerie-, Riebli-, Bohnen-,
Gurken-, Mais-, Tomaten- und Blattsalat

Saucen: Tartar-, Barbecue-, Bananen/Curry-, Knoblauchsauce
Beilagen: Grillkartoffeln und Partybrétli

Fleisch: Pouletspiessli, Chinoisespiessli, Riesenspiesse,
Lammespiessli und Crevettenspiessli

Salatbuffet: Tomaten-, Mais-, Riebli-, Sellerie-, Bohnen-, Randen-,
Kartoffel-, Reis-, Gurken- und Blattsalat an franzdsischer oder
italienischer Salatsauce

Saucen: Tartar-, Barbecue-, Bananen/Curry-, Knoblauchsauce
Beilagen: Grillkartoffeln und Tischbrotli

Gemise- und Fleischlasagne
Mischsalat und Tischbrétli

Fleisch: Geflllte Kalbsbrust an Champignon- und Pfeffersauce
Beilagen: Spétzli, Riebli, Bohnenblscheli, Mischsalatund

Tischbrotli

Fleisch: Schweine Geschnetzeltes an einer Rahmsauce

Beilagen: Nudeln, Sommergemise, Mischsalat und Tischbrotli
Fleisch: Schweine- und Kalbsbraten an Champignon- und
Pfeffersauce

Beilagen: Hausgemachte Spéatzli, Nudeln, Riebli, Bohnenblischeli,
Mischsalat und Tischbrotli

Fleisch: Rippli im Brotteig

Salatbuffet: Kartoffel-, Riebli-, Mais-, Tomaten-, Sellerie-, Bohnen-
und Blattsalat

Beilagen: Tischbrotli

Fleisch: Schwedenbraten an einer Champignonsauce

Beilagen: Spatzli, Riebli, Bohnenbuischeli, Mischsalat und
Tischbrotli

Fleisch: Rehpfeffer

Beilagen: Hausgemachte Eierspéatzli, Maroni an Honigsauce,

Rotkraut, Mischsalat und Tischbrotli
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Meni 10

Meni 11

Meni 12

Meni 13

Meni 14

Menu 15

Meni 16

Meni 17

Meni 18

Meni 19

Koteletten Krone

Feuerwehrgulasch
Bernerplatte

Tischagrill

Fleisch-Fondue

Fleischkase

Filet im Teig

Grilladen

Rippli im Brotteig

Spaghetti Plausch

Fleisch: Koteletten Krone vom Schwein und vom Kalb an einer
Jagersauce

Beilagen: Hausgemachte Spéatzli, Nudeln, Riebli, Bohnenbiischeli,
Mischsalat und Tischbrotli

Fleisch: Feuerwehrgulasch

Beilagen: Hausgemachte Spatzli, Riebli, Bohnenbischeli,
Mischsalat und Tischbrotli

Fleisch: Rippli, Speck, Siedfleisch, Rindszunge, Gnagi, Berner
Zungenwurst, Neuenburger Saucisson, Argentinos (Wurstchen)
Beilagen: Bohnen, Sauerkraut und Salzkartoffeln

Fleisch: Rind, Schwein, Lamm, Poulet und Grillwirstli

Saucen: Bananen/Curry-, Cocktail-, Knoblauch-, Tartar- und
Barbecuesauce

Beilagen: Raclette Kartoffeln, Mischsalat, Partybrot und Gewurze
Fleisch: Rind, Schwein, Lamm, Poulet und Strauss

(als Chinoise oder Bourguignon geschnitten)

Beilagen: Wildreis, Ruebli, Blumenkohl, Broccoli, Champignon
und Tischbrotli

Saucen: Bananen/Curry-, Cocktail-, Knoblauch-, Tartar-,
Meerrettich- und Barbecuesauce

Fleisch: Heisser Fleischkase

Salatbuffet: Kartoffel-, Mais-, Bohnen-, Ruebli-, Tomaten und
Blattsalat an franzdsischer oder italienischer Salatsauce
Beilage: Tischbrotli

Fleisch: Filet im Teig

Beilagen: Hausgemachte Spatzli, Riebli, Bohnenbischeli,
Mischsalat und Tischbrotli

Fleisch: Schweinshalssteak, Mexicainesteak, Holzhackerli,
Riesenspiess, Pouletfliigeli, Pouletspiessli, Chinoisespiessli,
Lammfilet, Pfeffersteak, Pouletbristli und Grillwurstli

Fisch: Lachsforellen und Crevettenspiessli

Beilagen: Grillkartoffeln, Késeburger und Tischbrotli

Saucen: Bananen/Curry-, Knoblauch, Tartar und Barbecuesauce

Fleisch: Rippli im Brotteig

Spaghetti an Bolognese-, Carbonara-, a Rabiata-, Knoblauch-,
Crevetten- und Pestosauce

Beilagen: Salatbuffet und Tischbrétli
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Meni 20

Meni 21

Dessert 01

Dessert 02

Dessert 03

Dessert 04

Dessert 05

Dessert 06

Dessert 07

Dessert 08

Apéro 01

Diverses 01

Bundner-/Kaseplatte

Fruchtsalat

Fruchtsalat & Glace

Puddingplausch

Dessertbuffet

Glace
Cremeschnitte
Hochzeitstorte

Rouladen

Hochzeitsapéro

Gedeck

rvice

Fleisch- und Késeplatte, Spiegeleier, Speck, Grillwirstli, ROsti
Miuesli, Joghurt, Birewegge, Gipfeli, Birli, Zopf, Butter, Konfitlre,
Nutella und Honig

Fleisch: Gekochter Braten, Salami, Buurespeck, Coppa, Mostbrockli,
Rohschinken und Bindnerfleisch

Kéase: Verschiedene Kasesorten

Fruchtsalat mit Rahm

Fruchtsalat mit Rahm

Vanille/Zitrone-, Schoggi-, Bananen-, Zwetschgen/Zimt- und
Grand-Marnier-Glace

Vanille-, Himbeer-, und Orangencreme

Panna Cotta, Caramelkopfli und Schoggimousse

Fruchtsalat mit Rahm, Tiramisu, Schoggimousse, Panna Cotta,
Orangenmousse, Friichte-, Schoggi- und Zitronen Muffins
Haselnuss- und Mandelgipfeli, Frichte Roulade, Crémeschnitten
Schwarzwalder Roulade, Frichteschnitte, Himbeer- und
Vanillediplomat sowie Kaseplatten

Zwetschgen/Zimt-, Vanille/Zitronen-, Himbeere/Vanille- und

Stracciatella Glace

Erdbeer-, Waldbeeren-, Melonen-, Brombeeren- und Zitronen-
eistorte mit Hochzeitsdekoration

Crémeschnitten, Friichte- und Schwarzwalder Roulade

Kleine Sandwiches mit K&se, Braten, Salami und Schinken
Belegte Brotli mit Lachs, Eier, Thon und Schinken
Lachs-, Friichte- und Kaseplatten

Grillwarstli, Sprienzer Happli, Burli, Chips und Salzstangeli

Teller, Messer und Gabeln
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